MENUKAART ODYZEE  sourvootowstonr

NL 12U - 14U EN 18U - 21U (IN SEIZOEN : 22U) NL
VOORGERECHTEN €
Voorgerecllten kunnen nooit apart besteld worden. MEN U NAAR KEUZE
Wel mogelijk als hoofdgerecht mits een supplement van +5.00 2 GANGEN MENU
KAASKROKETTEN (1 ST/2 ST)* 17.00/20.00 VOOR- EN HOOFDGERECHT
OOSTENDSE GARNAALKROKETTEN (I ST/2 ST)* 18.00/23.00 € 4100
SCAMPI'S LOOKBOTER OF DIABOLIQUE (8 ST)* 20.00
GEROOKTE ZALM MET KLASSIEKE GARNITUUR® 20.00 3 GANGEN MENU
SALADE MET GEITENKAAS* 20.00 VOOR- EN HOOFDGERECHT
GEFRITUURDE NOORDZEE VISREEPJES MET TARTAAR SAUS*  21.00 MIET DIESSERT
DUO VAN KROKET (I ST GARNAAL/I ST KAAS)* 21.00 €48.00
OOSTENDSE VISSOEP MET ROUILLE EN TOAST* 21.00 SUPPLEMENT
RUNDSCARPACCIO MET TRUFFELMAYONAISE* 22.00 KABELJAUW/SLIPTONGETJES: 5.00
*wordt als hoofdgerecht altijd geserveerd met salade/frieten/kroketten/brood BOUILLABAISSE: 5.00
HOOFDGERECHTEN VIS LAMSKROON/IERSE RIBEYE: 9.00
GEGRATINEERD VISPANNETJE** 25.00 FILET PUR: 1.00
GAMBAS A LA PLANCHA** 25.00 3
MOSSELEN NATUUR (1,2KG) (IN SEIZOEN) 25,00 DAGLUNCH
MOSSELEN WITTE WIJN (1,2KG) (IN SEIZOEN) 2600 \[ET OP ZON- EN FEESTDAGEN
MOSSELEN LOOK ROOM (1,2KG) (IN SEIZOEN) 28.00 12U -14U €
A (oA S B 2900 DACSCHOTEL 6.0
SOEP & DAGSCHOTEL 19.00
BOUILLABAISSE VAN NOORDZEEVIS (1P/2P) 28.00/52.00 SOEP. DAGSCHOTEL & GEBAK 2200
(BISQUE VAN GARNALEN/3 SOORTEN VIS/
ZEEVRUCHTEN/TOAST MET ROUILLE) "
**wordt geserveerd met salade/frieten/ kroketten/puree/brood DESSERTS 300
CHOCOLADE MOUSSE
HOOFDGERECHTEN VLEES GEBAK VAN DE DAG 8.50
HUISBEREIDE STOOFKARBONADEN** 22.00 COUPE BRESILIENNE 9.00
HUISBEREIDE VOL AU VENT** 22.00 COUPE DAME BLANCHE 9.00
ANGUS BEEF BURGER** 23.00 COUPE ADVOCAAT 9.00
STEAK TARTAAR (RAUW VLEES/NIET BEREID)** 2400 TAARTJE VAN APPEL MET CREME  11.00
HOEVEKIP FILET* 9400 ANGLAISE EN VANILLE IJS
RIBBETJES *** 24.00 MOELLEUX VAN BELGISCHE 11.00
LAMSKROON (+ 300 GRAM) *** 34.00 CHOCGOLADE
PASTEL DE NATA 11.00
[ERSE RIBEYE (+ 300 GRAM)*** 34.00 CREME BRULEE 1100
FILET PUR (+ 220 GRAM)™™* 36.00 o
***keuze uit hofmeesterboter, Roquefort-,
peper-, champignon- en béarnaisesaus. KINDERMENU <12]
HOOFDGERECHTEN VEGETARISCH /VEGAN (INCLUSIEF KINDERIJSJE)
HUISBEREIDE GROENTETAJINE 22.00
VEGAN VOL AU VENT ** 22.00 VOL AU VENT MET FRIETEN 13.00
, KIP NUGGETS (4ST) MET FRIETEN  13.00
[BOAADE SR TN FASLAE FRIKANDEL (2ST) MET FRIETEN  13.00
SPAGHETTI BOLOGNAISE 20.00 $pAGHETTI BOLOGNAISE 13.00

SPAGHETTI SCAMPI'S DIABOLIQUE (8 ST) 25.00
Een gerecht / menu kan nooit gedeeld worden

Enkel cash of kredietkaart betaling mogelijk. GEEN boeking op kamer. ;04202



WATERS

CHAUDFONTAINE PLAT OF BRUISEND
25CL

50 CL

ILT

FRISDRANKEN

COCA COLA / COCA COLA ZERO
SPRITE / FANTA ORANGE
TONISSTEINER CITROEN
CHOCOMELK (KOUD)

FUZE TEA CITROEN
FUZE TEA PERZIK & HIBISCUS
ROYAL TONIC

VRUCHTENSAP
SINAASAPPEL / APPEL / TOMAAT
ACE MULTIFRUIT

BIEREN VAN HET VAT
MAES PILS 5.2 %

25 CL

33 CL

50 CL

MORT SUBITE KRIEK 4.5%
FILOU 8.5%

GRIMBERGEN BLOND 6.7 %
GRIMBERGEN BRUIN 6.5%

BIEREN OP FLES

BRUGS TARWEBIER 4.8%
RODENBACH 5.2%

VEDETT EXTRA BLOND 5.2%
OMER 8.0%

TRAPPIST ORVAL 6.2%
KEYTE TRIPEL 7.7%
WESTMALLE TRIPEL 9.5%
WESTMALLE DUBBEL 7.0%
DUVEL 8.5%

KASTEEL ROUGE 8.0%
ZEEVONK 7.4%

KASTEEL FRAMBOISE 7.0%
KASTEEL TRIPEL 11.0%
KASTEEL CUVEE CHATEAU 11.0%

ALCOHOLVRI]J

VIRGIN MOJITO

AMARETTO MIZZ

ODYZEE MOCKTAIL

VIRGIN GIN TONIC PINK
VIRGIN APEROL SPRITZ
MAES NA 0.0%

CARLSBERG 0.0%

ZEEVONK 0.0%

WARME DRANKEN

KOFFIE RISTRETTO OF ESPRESSO
KOFFIE LATTE OF VERKEERD
CAPPUCCINO

WARME CHOCOLADEMELK

THEE (BREAKFAST, EARL GREY, KAMILLE,

ROZEBOTTEL, MUNT, GROENE THEE)

IRISH COFFEE (WHISKEY)

FRENCH COFFEE (COGNAC)
ITALIAN COFFEE (AMARETTO)
CAFE PARISIEN (GRAND MARNIER)

330
5.40
850

3.30
3.30
3.30
3.30

3.70
3.70
3.70

3.30
3.30

330
4.20
6.00

4.00
5.00
5.00
5.00

330
4.00
450
510
510
5.10
5.10
510
510
510
6.00
6.00
6.00
6.00

10.00
10.00
10.00
10.00
10.00
3.30
330
530

330
4.20
4.20
4.20
3.30

11.00
11.00
11.00
11.00

APERITIEVEN

PORTO ROOD - WIT
SHERRY DRY

MARTINI ROOD - WIT
PINEAU DE CHARENTES
KIR (WITTE WIJN)

KIR (MET CAVA)
CAMPARI PUUR
RICARD

APERITIEF VH HUIS
PICON VH HUIS
CAMPARI ORANGE
PASSOA ORANGE
APEROL SPRITZ
SANGRIA ROOD (IN SEIZOEN)
MOJITO

AMARETTO F12Z
ODYZEE COCKTAIL
GORDON'S DRY GIN
BULLDOG GIN
HENDRICK'S GIN

MET FEVER TREE TONIC

WIJNEN
CAVA “MASIA DE LA LUZ"
PER GLAS
PER FLES
PROSECCO — CORVEZZO VALDOBBIADENE BIO
PER FLES
CHAMPAGNE “A BERGERE"
PER FLES

HUISWIJN "SPRINGBOK” (ZA) (ROOD, ROSE, WIT)
PER GLAS
PER KARAF 25 -50-100 CL
ZOETE WIJN "DOMAINE LAGUILLE" (FR)
COTES DE GASCOGNE
PER GLAS
PER KARAF 25CL
PER KARAF 50CL
PER FLES

WITTE WIJN
CHARDONNAY (IT)
PINOT GRIGIO CORVEZZO (IT) BIO
CHARDONNAY MACON-VILLAGES (FR)
TEMPRANILLO BLANCO RIOJA VEGA (SP)
CHABLIS DOMAINE DES HATES (FR)
RODE WIJN
MONTEPULCIANO (IT)
FINCA LABARCA CRIANZA RIOJA (SP)
CHATEAU DE SEGUIN BORDEAUX SUPERIEUR (FR)
CORVEZZO CABERNET SAUVIGNON (IT) BIO
CHATEAU LA GORCE MEDOC CRU BOURGEOIS (FR)
ROSE WIJN
‘MOMENT DE PLAISIR” PAYS D'OC (FR)
“CORVEZZO ROSE” (IT) BIO

STERKE DRANKEN
BACARDI WITTE RUM
HAVANA BRUINE RUM

J&B

]OHNNIE WALKER RED LABEL

COGNAC
CALVADOS
GRAND MARNIER
COINTREAU
AMARETTO

6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
7.00
8.00
9.50
10.50
10.50
1050
10.50
10.50
10.50
10.50
10.50
10.50
10.50
11.00
1150

+4.00

7.00
35.00

39.00

55.00

450

8.00 -15.00 - 27.00

6.00
11.00
21.00
33.00

25.00
29.00
33.00
38.00
49.00

25.00
28.00
28.00
29.00
33.00

25.00
29.00

850
850
850
850

9.50
9.50
9.50
9.50
9.50



	NL
	Menukaart Odyzee 12u - 14u en 18u - 21u (in seizoen : 22u)

	NL
	Voorgerechten
	Menu naar keuze 2 gangen menu voor- en hoofdgerecht € 41.00 3 gangen menu voor- en hoofdgerecht  met dessert € 48.00 Supplement       kabeljauw/Sliptongetjes:  5.00                Bouillabaisse:           5.00 lamskroon/Ierse ribeye:  9.00 Filet pur:                11.00
	17.00/20.00    18.00/23.00 20.00 20.00 20.00 21.00 21.00 21.00 22.00
	+5.00
	Hoofdgerechten Vis Gegratineerd vispannetje** gambas à la plancha** Mosselen natuur (1,2kg) (in seizoen) Mosselen witte wijn (1,2kg) (in seizoen) Mosselen look room (1,2kg) (in seizoen) Gebakken sliptongetjes (3 st)** kabeljauw (hollandaise saus)** Bouillabaisse van Noordzeevis (1p/2p) (bisque van garnalen/3 soorten vis/ zeevruchten/toast met rouille)
	25.00 25.00 25,00 26.00 28.00 29.00 29,00
	28.00/52.00

	Daglunch niet op zon- en feestdagen 12u -14u
	€ 16.00 19.00 22.00
	Dagschotel Soep & dagschotel Soep, dagschotel & gebak
	8.00 8.50 9.00 9.00 9.00
	11.00
	11.00 11.00
	11.00
	Hoofdgerechten Vlees Huisbereide stoofkarbonaden** Huisbereide vol au vent** Angus Beef Burger** Steak tartaar (rauw vlees/niet bereid)** Hoevekip filet*** ribbetjes *** lamskroon (± 300 gram) *** ierse ribeye (± 300 gram)*** filet pur (± 220 gram)***
	22.00 22.00 23.00 24.00 24.00 24.00 34.00 34.00 36.00

	Kindermenu <12j  (inclusief kinderijsje)
	Vol au vent met frieten kip nuggets (4st) met frieten Frikandel (2st) met frieten Spaghetti bolognaise
	13.00 13.00 13.00 13.00
	Hoofdgerechten vegetarisch /vegan Huisbereide groentetajine Vegan vol au vent **
	22.00 22.00
	Hoofdgerechten Pasta’s  Spaghetti bolognaise Spaghetti scampi’s diabolique (8 st)
	20.00 25.00

	Enkel cash of kredietkaart betaling mogelijk. GEEN boeking op kamer.

	APERITIEVEN Porto rood - wit Sherry Dry Martini rood - wit Pineau de charentes Kir (witte wijn) Kir (met cava) Campari puur Ricard Aperitief vh Huis Picon vh Huis Campari Orange Passoa Orange Aperol Spritz Sangria rood (in seizoen) Mojito Amaretto Fizz Odyzee Cocktail Gordon’s Dry Gin Bulldog Gin Hendrick’s Gin  met fever tree tonic
	WIJNEN Cava “Masia de la Luz”    Per glas    Per fles Prosecco – Corvezzo Valdobbiadene BIO    Per fles Champagne “A Bergère”    Per fles
	Huiswijn "Springbok" (ZA) (Rood, Rosé, Wit)    per glas    per karaf 25 - 50 - 100 cl Zoete wijn "Domaine Laguille" (FR) Côtes de Gascogne    per glas    per karaf 25cl    per karaf 50cl    per fles
	Witte wijn     Chardonnay  (IT)    Pinot Grigio Corvezzo (IT) BIO    Chardonnay Macon-Villages (FR)    Tempranillo Blanco Rioja Vega (SP)    Chablis Domaine des Hates (FR)    Rode wijn    Montepulciano  (IT)     Finca Labarca Crianza Rioja (SP)    Château de Seguin Bordeaux Supérieur (FR)    Corvezzo Cabernet Sauvignon (IT) BIO     Château La Gorce Médoc Cru Bourgeois (FR)    Rosé wijn    “Moment de plaisir” Pays d’oc (FR)      “Corvezzo Rosé” (IT) BIO
	STERKE DRANKEN Bacardi witte rum Havana bruine rum J&B Johnnie Walker Red Label
	Cognac Calvados Grand Marnier Cointreau Amaretto
	€ 6.00 6.00 6.00 6.00 6.00 7.00 8.00 9.50 10.50 10.50 10.50 10.50 10.50 10.50 10.50 10.50 10.50 10.50 11.00 11.50 + 4.00
	7.00 35.00
	9.50 9.50 9.50 9.50 9.50
	39.00
	55.00
	4.50 8.00 - 15.00 - 27.00
	6.00 11.00 21.00 33.00
	25.00 29.00
	25.00 29.00 33.00 38.00 49.00
	25.00 28.00 28.00 29.00 33.00
	8.50 8.50 8.50 8.50
	WATERS Chaudfontaine plat of bruisend 25 cl 50 cl 1 lt
	FRISDRANKEN Coca Cola / Coca Cola Zero Sprite / Fanta Orange Tonissteiner Citroen Chocomelk (koud)
	Fuze Tea Citroen Fuze Tea Perzik & Hibiscus Royal tonic
	VRUCHTENSAP Sinaasappel / Appel / Tomaat  Ace Multifruit
	BIEREN VAN HET VAT  Maes Pils 5.2 % 25 cl 33 cl 50 cl
	Mort Subite Kriek  4.5% Filou 8.5% Grimbergen blond 6.7 % Grimbergen bruin 6.5%
	BIEREN OP FLES Brugs Tarwebier 4.8% Rodenbach 5.2% Vedett Extra Blond 5.2% Omer 8.0% Trappist Orval 6.2% Keyte tripel 7.7% Westmalle tripel 9.5% Westmalle dubbel 7.0% Duvel 8.5% Kasteel Rouge 8.0% zeevonk 7.4% Kasteel Framboise 7.0% Kasteel Tripel 11.0% Kasteel Cuvée Château 11.0%
	ALCOHOLVRIJ Virgin Mojito Amaretto Mizz Odyzee Mocktail Virgin Gin Tonic pink virgin Aperol Spritz Maes NA 0.0% Carlsberg 0.0% zeevonk 0.0% WARME DRANKEN Koffie Ristretto of Espresso Koffie Latte of Verkeerd Cappuccino Warme chocolademelk Thee (Breakfast, Earl Grey, kamille, rozebottel, munt, groene thee)
	Irish coffee (whiskey) French coffee (cognac) Italian coffee (Amaretto) Café parisien (Grand Marnier)
	€
	3.30 5.40 8.50
	3.30 3.30 3.30 3.30
	3.70 3.70 3.70
	3.30 4.20 4.20 4.20 3.30
	3.30 3.30
	4.00 5.00 5.00 5.00
	10.00 10.00 10.00 10.00 10.00 3.30 3.30 5.30
	3.30 4.00 4.50 5.10 5.10 5.10 5.10 5.10 5.10 5.10 6.00 6.00 6.00 6.00
	3.30 4.20 6.00
	11.00 11.00 11.00 11.00

