1 TABLE =1 ADDITION

MENU ODYZEE MERCI DE VOTRE COMPREHENSION

12H - 14H ET 18H - 21H (EN SAISON : 22H) FR
NOS ENTREES €
Les entrées ne peuvent jamais étre commandées séparément. MEN U AU CHOIX
Possible en tant que plat principal moyennant un supplément de +5.00
CROQUETTES AU FROMAGE (1/2 PCS)* 17.00/20.00 MENU 2 SERVICES
CROQUETTES CREVETTES OSTENDAISE (1/2 pCs)* 18.00/23.00 ENTREE & PLAT PRINCIPAL
SCAMPI A L'AIL OU DIABOLIQUE (8 PCS)* 20.00 € 4100
SAUMON FUME AVEC GARNITURE CLASSIQUE* 20.00
SALADE AU FROMAGE DE CHEVRE* 20.00 MENU 3 SERVICES
GOUJONNETTES DE POISSON 21.00 ENTREE, PLAT PRINCIPAL
DE LA MER DU NORD AVEC TARTARE MAISON* & DESSERT
DUO DE CROQUETTES (I PCS CREVETTE/l PCS FROMAGE)*  21.00 € 48.00
SOUPE DE POISSON A L'OSTENDAISE AVEC ROUILLE  21.00 ,
CARPACCIO DE BOEUF AVEC MAYO AUX TRUFFES* 22.00 SUPPLEMENT €
*Toujours servi comme plat principal avec salade/ frites/croquettes/pain CABILLAUD/SOLETTES: 5.00
NOS POISSONS BOUILLABAISSE: 5.00
ST 57T PSSO CRa T 5 IRLANDAIS RIBEYE/COURONNE:  9.00
GAMBAS A LA PLANCHA** 75.00 HLET PUR 1100
MOULES NATURE (1,2KG) (EN SAISON) 25.00 LUNCH DU JOUR
MOULES VIN BLANC (1,2KG) (EN SAISON) 26.00 .
. HORS DIMANCHE & JOURS FERIES
MOULES CREME ALAIL (1,2KG) (EN SAISON) 28.00 1OH 144 €
SOLETTES MEUNIERES (3 PCS)™ 29.00 PLAT DU JOUR 16.00
CABILLAUD (SAUCE HOLLANDAISE)** 2900 SOUPE & PLAT DU JOUR 19.00
BOUILLABAISSE MER DU NORD (1P/2P) 28.00/52.00  SOUPE, PLAT DU JOUR 22.00
(BISQUE DE CREVETTES/3 SORTES DE POISSON & PATISSERIE
FRUITS DE MER/ROUILLE /TOAST) o
** Servi avec salade et frites/purée/croquettes/pain. DE S SERTS
NOS VIANDES MOUSSE AU CHOCOLAT 8.00
CARBONADES FLAMANDES FAIT MAISON™* 22.00 PATISSERIE DU JOUR 850
VOL AU VENT FAIT MAISON™* 22.00 COUPE BRESILIENNE 9.00
ANGUS BEEF BURGER™" 23.00 COUPE ADVOCAAT 9.00
FILET DE POULET*** 24.00 COUPE DAME BLANCHE 9.00
COTES™* 24.00 TARTE AUX POMMES AVEC CREME 11.00
STEAK TARTARE (VIANDE CRUE /NON-PREPARE)** 24.00 ANGLAISE ET GLACE A LA VANILLE
COURONNE D'AGNEAU (= 300 GRAMMES) *** 34.00 MOELLEUX AU CHOCOLAT BELGE 1100
IRLANDAIS RIBEYE (+ 300 GRAM)*** 34,00 FASTLL DI NATA 11.00
FILET PUR IRLANDATIS (+ 220 GRAM)*** 36.00 CREME BRULEE 11.00
*** Choix sauce : beurre maitre d’hétel, Roquefort,poivre, ’z‘
Champignon ou béarnaise. MENU ENFANT <12]
PLATS VEGETARIENS / VEGAN (GLACE ENFANT INCLUS)
TAJINE DE LEGUMES FAIT MAISON 2200 VOL AU VENT AVEC ERITES 13.00
VOL AU VENT VEGAN™ 2200 NUGGETS DE POULET (4) PCS) 13.00
NOS PATES AVEC FRITES
SPAGHETTI BOLOGNAISE OU VEGETARIEN 2000 FRIKANDELLES (2 PCS) 13.00
SPAGHETTI SCAMPI DIABOLIQUE (8 PCS) 2500 AVEC FRITES
Un plat/menu ne peut pas étre partagé SPAGHETTI BOLOGNAISE 13.00

Uniquement paiement en espéces ou carte de crédit possible. AUCUN chargement sur la chambre. V02.04.2026



EAUX

CHAUDFONTAINE PLATE OF PETILLANTE

25CL
50 CL
ILT

BOISSONS RAFRAICHISSANTES

CocA COLA / COCA COLA ZERO

SPRITE / FANTA ORANGE
TONISSTEINER CITRON
LAIT AU CHOCOLAT (FROID)

FUZE TEA CITRON
FUZE TEA PECHE & HIBISCUS
ROYAL TONIC

JUS DE FRUITS
ORANGE / POMME / TOMATE
ACE MULTIFRUITS

BIERES AU FOT
MAES PILS 5.2 %
25 CL
33 CL
50 CL

MORT SUBITE CERISE 4.5%
FILOU 8.5%

GRIMBERGEN BLONDE 6.7 %
GRIMBERGEN BRUNE 6.5%

BIERES EN BOUTEILLE
BRUGS TARWEBIER 4.8%
RODENBACH 5.2%

VEDETT EXTRA BLONDE 5.2%
OMER 8.0%

KEYTE TRIPLE 7.7%
WESTMALLE TRIPLE 9.5%
WESTMALLE DOUBLE 7.0%
DUVEL 85%

ZEEVONK 7.4%

ORVAL 6.2%

KASTEEL ROUGE 8.0%
KASTEEL FRAMBOISE 7.0%
KASTEEL TRIPLE 11.0%
KASTEEL CUVEE CHATEAU 11.0%

SANS ALCOOL
CARLSBERG 0.0%

MAES NA 0.0%
ZEEVONK 0.0%
AMARETTO MIZZ
ODYZEE MOCKTAIL
VIRGIN MOJITO

VIRGIN GIN TONIC PINK
VIRGIN APEROL SPRITZ

BOISSONS CHAUDES

KOFFIE RISTRETTO OU ESPRESSO
KOFFIE LATTE OU VERKEERD
CAPPUCCINO

CHOCOLAT CHAUD

THE (BREAKFAST, EARL GREY, CAMOMILLE,

EGLANTIER, MENTHE, THE VERT)

IRISH COFFEE (WHISKEY)
FRENCH COFFEE (COGNAC)
ITALIAN COFFEE (AMARETTO)

3.30
5.40
850

3.30
3.30
3.30
3.30

3.70
3.70
3.70

330
330

330
4.20
6.00

4.00
5.00
5.00
5.00

330
4.00
450
5.10
5.10
5.10
5.10
5.10
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00

330
330
530
10.00
10.00
10.00
10.00
10.00

3.30
4.20
4.20
4.20
3.30

11.00
11.00
11.00

APERITIFS

PORTO ROUGE- BLANC
SHERRY DRY

MARTINI ROUGE- BLANC
PINEAU DE CHARENTES
KIR (VIN BLANC)

KIR ROYAL 5 AVE
CAMPARI PURE

RICARD

APERITIF MAISON
PICON MAISON
CAMPARI ORANGE
PASSOA ORANGE
APEROL SPRITZ
SANGRIA ROUGE (EN SAISON)
MOJITO

AMARETTO F1Z2Z
ODYZEE COCKTAIL
GORDON’S DRY GIN
BULLDOG GIN
HENDRICK'S GIN

MET FEVER TREE TONIC

VINS

CAVA “MASIA DE LA LUZ"
PAR VERRE
PAR BOUTEILLE

PROSECCO — CORVEZZO VALDOBBIADENE BIO

PAR BOUTEILLE
CHAMPAGNE “A BERGERE”
PAR BOUTEILLE

VIN MAISON "SPRINGBOK” (ZA) (ROUGE, ROSE, BLANC)

PAR VERRE
PAR CARAFE 25 -50 - 100 CL

VIN DOUX "DOMAINE LAGUILLE" (FR)

COTES DE GASCOGNE
PAR VERRE

PAR CARAFE 25 -50 CL
PAR BOUTEILLE

VIN BLANC

CHARDONNAY PUGLIA PASQUA (IT)
PINOT GRIGIO CORVEZZO (IT) BIO
CHARDONNAY MACON-VILLAGES (FR)
TEMPRANILLO BLANCO RIOJA VEGA (SP)
CHABLIS DOMAINE DES HATES (FR)

VIN ROUGE

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO PASQUA (IT)

FINCA LABARCA CRIANZA RIOJA (SP)

CHATEAU DE SEGUIN BORDEAUX SUPERIEUR (FR)
CORVEZZO CABERNET SAUVIGNON (IT) BIO
CHATEAU LA GORCE MEDOC CRU BOURGEOIS (FR)

VIN ROSE

“MOMENT DE PLAISIR” PAYS D'OC (FR)

“CORVEZZO ROSE" (IT) BIO
SPRITUEUX
BACARDI RHUM BLANC
HAVANA RHUM BRUN
VODKA
J&B
JOHNNIE WALKER RED LABEL
COGNAC
CALVADOS
GRAND MARNIER
COINTREAU
AMARETTO
LIMONCELO

6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
8.00
9.50

10.50
10.50
10.50
10.50
10.50
10.00
10.50
10.50
10.50
10.50
11.00
1150
+4.00

7.00
35.00

39.00

55.00

450

8.00 - 15.00 - 27.00

6.50

11.00 - 21.00

33.00

25.00
29.00
33.00
38.00
49.00

25.00
28.00
28.00
29.00
33.00

25.00
29.00

850
850
850
850
9.50
9.50
9.50
9.50
9.50
9.50
9.50



	FR
	Menu Odyzee 12h - 14h et 18h - 21h (en saison : 22h)

	FR
	Nos entrées
	croquettes au fromage (1/2 pcs)* Croquettes crevettes Ostendaise (1/2 pcs)* Scampi à l’ail ou diabolique (8 pcs)* Saumon fumé avec garniture classique* Salade au fromage de chèvre* Goujonnettes de poisson de la mer du Nord avec tartare maison* Duo de croquettes (1 pcs crevette/1 pcs fromage)* Soupe de poisson à l’Ostendaise avec rouille Carpaccio de boeuf avec mayo aux truffes*
	€ + 5.00 17.00/20.00 18.00/23.00 20.00 20.00 20.00 21.00
	21.00 21.00 22.00
	Nos Poissons Cassolette de poissons gratinée** gambas à la plancha** Moules nature (1,2kg) (en saison) Moules vin blanc (1,2kg) (en saison) Moules créme à l’ail (1,2kg) (en saison) Solettes meunières (3 pcs)** cabillaud (sauce hollandaise)** Bouillabaisse Mer du Nord (1p/2p) (bisque de crevettes/3 sortes de poisson fruits de mer/rouille /toast)
	25.00 25.00 25,00 26.00 28.00 29.00 29,00   28.00/52.00

	Menu au choix
	menu 2 services entrée & plat principal € 41.00
	menu 3 services entrée, plat principal & dessert € 48.00
	Supplément              cabillaud/Solettes:        Bouillabaisse:                            irlandais ribeye/Couronne:                                       Filet pur:
	€ 5.00 5.00 9.00 11.00
	lunch du jour hors dimanche & jours fériés 12h -14h
	€ 16.00 19.00 22.00
	Plat du jour Soupe & Plat du jour Soupe, Plat du jour & Pâtisserie
	Nos Viandes Carbonades flamandes fait maison** Vol au vent fait maison** Angus Beef Burger** Filet de Poulet*** côtes*** Steak tartare (viande crue /non-préparé)** Couronne d'agneau (± 300 grammes) *** irlandais ribeye (± 300 gram)*** Filet pur irlandais (± 220 gram)***
	22.00 22.00 23.00 24.00 24.00 24.00 34.00 34.00 36.00
	Plats Végétariens / Vegan Tajine de légumes fait maison Vol au vent vegan**
	22.00 2200
	Nos Pâtes Spaghetti bolognaise ou végétarien Spaghetti scampi diabolique (8 pcs)
	20.00 25.00
	8.00 8.50 9.00 9.00 9.00
	11.00
	11.00 11.00
	11.00
	menu Enfant <12j  (glace enfant inclus)
	Vol au vent avec frites nuggets de poulet (4) pcs)  avec frites Frikandelles (2 pcs)  avec frites     Spaghetti bolognaise
	13.00
	13.00
	13.00 13.00
	Uniquement paiement en espèces ou carte de crédit possible. AUCUN chargement sur la chambre.

	€ 6.00 6.00 6.00 6.00 6.00 8.00 9.50
	10.50 10.50 10.50 10.50 10.50 10.00 10.50 10.50 10.50 10.50 11.00 11.50 + 4.00
	7.00 35.00
	39.00
	55.00
	4.50 8.00 - 15.00 - 27.00
	6.50 11.00 - 21.00 33.00
	25.00 28.00 28.00 29.00 33.00
	25.00 29.00 33.00 38.00 49.00
	25.00 29.00
	8.50 8.50 8.50 8.50 9.50 9.50 9.50 9.50 9.50 9.50 9.50
	Apéritifs Porto rouge- blanc Sherry Dry Martini Rouge- Blanc Pineau de charentes Kir (vin blanc) kir royal 5 AVE Campari pure Ricard
	Apéritif maison Picon maison Campari Orange Passoa Orange Aperol Spritz Sangria rouge (en saison) Mojito Amaretto Fizz Odyzee Cocktail Gordon’s Dry Gin Bulldog Gin Hendrick’s Gin  met fever tree tonic
	Vins Cava “Masia de la Luz”    Par verre    Par bouteille Prosecco – Corvezzo Valdobbiadene BIO    Par bouteille Champagne “A Bergère”    Par bouteille
	Vin blanc    Chardonnay Puglia Pasqua (IT)    Pinot Grigio Corvezzo (IT) BIO    Chardonnay Macon-Villages (FR)    Tempranillo Blanco Rioja Vega (SP)    Chablis Domaine des Hates (FR) Vin rouge    Montepulciano d’Abruzzo Pasqua (IT)     Finca Labarca Crianza Rioja (SP)    Château de Seguin Bordeaux Supérieur (FR)    Corvezzo Cabernet Sauvignon (IT) BIO     Château La Gorce Médoc Cru Bourgeois (FR) Vin rosé    “Moment de plaisir” Pays d’oc (FR)      “Corvezzo Rosé” (IT) BIO SPRITUEUX Bacardi rhum blanc Havana rhum brun VODKA J&B Johnnie Walker Red Label Cognac Calvados Grand Marnier Cointreau Amaretto LIMONCELO


